www.lallemandwine.com e LALLEMAND OENOLOGY

WINE YEASTS WINE BACTERIA NUTRIENTS SPECIFIC ENZYMES CHITOSAN VINEYARD

PROTECTORS INACTIVATED YEASTS SOLUTIONS Original by culture



Kralj prirodnih antioksidansa

Proizveden iz prirode da
pruza najbolju zastitu od
oksidacije za bijela i rose
vina/ most

Kombinirano zastitno djelovanje zbog
jedinstvenog sadrzaja antioksidantnih
peptida i zajam¢éeno vec¢a koncentracija
reduciranog glutationa.

Dodavanje GLUTASTAR ™ grozdu ili mostu nakon
prijema ili u fazi pred-fermentacije pruza vinu
uc¢inkovitu zastitu smanjujuci promjene boje vina i
sprecavajuci oksidaciju aroma. Vina pokazaju bolju
izrazajnost aroma i njihovu stabilnost.

Ucinkovita zastita koju pruza GLUTASTAR ™
rezultat je kombiniranog ucinka stabiliziraju¢ih
peptida uklanjajuci slobodne radikale koji mogu
oksidirati, plus IMA antioksidativnost koju
osigurava visoka razina reduciranog glutationa
(GSH) koji proizvod oslobada.

GLUTASTAR ™ takoder povecava percepciju
svjezine i punoce zbog polisaharida.




GLUTASTAR™

jedinstven, originalan i
ucinkovit

GLUTASTAR ™ (patent u tijeku) je

novi specifi¢ni inaktivirani kvasac, nastao kao
rezultat istrazivackog projekta Lallemanda u
suradnji s Institutom Universitaire de la Vigne
et du Vin iz Dijona, Francuska.

Kombinacija novog pazljivo odabranog soja Visoka anktioksidativna aktivnost
enologkog kvasca i optimiziranog procesa i uklanjanje slobodnih radikala
proizvodnje osigurava sposobnost Graf 1: DPPH mjerenje nakon punjenja.
GLUTASTAR ™- u da oslobodi najveéu Sauvignon Blanc (Dolina Loire, 2018.)

mogucu koncentraciju antioksidacijskih
spojeva u most. Djelovanje ovih spojeva
kojima je karakteristika da su dobiveni
koristenjem metabolickog pristupa i
antioksidacijskog testa DPPH, mozZemo
odrediti aktivnost uc¢inkovitosti 2.7E-02
GLUTASTAR-om ™ (Slika 1). o
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GLUTASTAR™
cuva kvalitetu

GLUTASTAR ™ je osobito koristan za sprijecavanje oksidacije
tijekom predfermentativne faze prerade grozda i mosta.

GLUTASTAR ™ je u¢inkovit u zastiti aromatskih prekursora i
spojeva u ranoj fazi proizvodnje bijelog i rose vina.

GLUSTASTAR ™ poboljsava stabilnost boje smanjujuci rizik od
posmedivanja, pojave oksidativnih tonova u vinima.

GLUTASTAR™
svojstva:

Antioksidacijski efekt

Zastita prekursora aroma
Stabilnost aroma

Cuva boju

Jedinstveni antiradikalni peptidi

Zajam¢ena visoka koncentracija
reduciranog glutationa

Oslobadanje polisaharida

Proizvod organskog podrijetla (ne-GMO)
Dokazana ucinkovitost

Pogodan za vegane

Jedinstven, patetnt u tijeku




GLUTASTAR

GET SUPREME HIGH POWER

Kralj

¢ Jedinstveni
antioksidativni peptidi

e Visoka koncentracija
redukciranog glutationa

® Oslobadanje
polisaharida

® Blokira slobodne radikale
® Smanjuje rizik od
posmedivanja

e Ucinkovit u mostu

¢ Hladna pred fermentativna
maceracija

® Proizvodnja vina sa niskim
sumporom ili bez sumpora

® Vina sa viSe tiola

* Kompleksniji terpeni

e Stabilnost estera

e Stabilnost boje na roze vinu



Povecana antioksidacijska aktivnost
Jedinstveni stabilizirajuci peptidi koji
blokiraju slobodne radikale

Antiradikalna aktivnost

Graf 4: Usporedna analiza 100
uc¢inkovitosti uklanjanja 80%
slobodnih radikala razlicitih
specifi¢nih inaktiviranih kvasca. 00%
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SIY: Specifi¢ni inaktivni kvasac

Takoder najvisa razina reduciranog
glutationa za vase vino

Graf . 5: Sauvignon I.B.Ianc, Jugozapadna F1.*ancuska.1 2018, ~oH razina nakon alkoholne
Analiza koncentracije reduciranog glutationa u vinu. ..

fermentacije (mg/L)
Kontrola i most sa dodanim 30 g/hl GLUTASTAR-a™ 5
prije presanja. Oba uzorka sa istim protokolom
bistrenja i fermentacije.

Kontrolal GLUTASTAR™

GLUTASTAR™ razina reduciranog glutationa > 25 mg/g.
To je odobreni proizvod u OIV kodeksu.




Veliki pozitivan utjecaj
na arome

Graf 2: Hlapivi tioli u Sauvignon Blancu u dolini Loire 2018.

Grozde je drzano 8 dana na temperaturi od 4 ° C nakon presanja, talozeno i
pretoceno u fermentacijsku posudu. Kontrola nije imala tretman.
GLUTASTAR -a™ 30 g-hl je dodan u masulj tijekom ¢uvanja na hladnom.
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Cuva boju i arome tijekom
vremena

Graf 3: Analiza boje u rose vinu iz Provanse 2018. Syrah / Grenache.
Usporedba kontrolnog vina i tretirane varijante s proteinom graska
neposredno nakon presanja (30 g / hL), specificnim inaktiviranim kvascem
bogatim glutationom (30 g / hL) i GLUTASTAR ™ (30 g / hL).
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Doziranje i upute za uporabu:

® Preporucena dozaje 20 do 40 g/hl ovisno o tehnologiji

® Otopite GLUTASTAR ™ u deset puta vecoj koli¢ini vode ili mosta i
dobro promijesajte.

® Preporucuje se uporaba GLUTASTAR ™ odmah nakon presanja.

Pakiranje i skladistenje

e 2.5 kgu zatvorenim vrec¢icama

e Cuvati na suhom mjestu ispod 25 ° C.

Distributer: Pa-vin d.o.o.
V. Holjevca 20

10450 Jastrebarsko
www.pavin.hr
pavin@pavin.hr

Ovdje prikazane informacije su istinite i temeljene na na$im najboljim saznanjima. Medutim, ovaj obrazac se ne
treba smatrati izri¢itim jamstvom ili implicitnim uvjetom prodaje za ovaj proizvod. Nudi se bez obveze ili jamstva u
opsegu u kojoj su uvjeti upotrebe izvan nase kontrole. Time se korisnik ne odri¢e pridrzavanja vazec¢ih zakonskih
propisa i propisa koji se odnose na sigurnost i zdravlje.
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